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Présentation du programme intégré
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Objectif & Organisation

Contribuer à la réduction des problèmes de 
santé et à l’amélioration du bien-être des 
consommateurs européens grâce à la 
consommation de produits de la mer sains et de 
grande qualité gustative

Programme intégré soutenu par la Communauté Européenne

70 partenaires impliqués

150 chercheurs européens mais aussi internationaux

Durée: 4,5 ans (Janvier 2004 à Juillet 2008)
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Objectif & Organisation

20 projets regroupés en 6 thèmes de Recherche et 
Développement Technologique (nommés RTD) pour 
englober l’intégralité de la filière des produits de la mer
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Thèmes de Recherche et 
Développement Technologique

RTD 1: Produits de la mer et nutrition humaine
RTD 2: Produits de la mer, comportement du 
consommateur et bien-être
RTD 3: Sécurité des produits de la mer
RTD 4: Produits de la mer : de la source au 
produit mis en marché
RTD 5: Produits issus de l’aquaculture
RTD 6: Traçabilité des produits de la mer pour 
accroître la confiance des consommateurs
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RTD 1 
Produits de la mer et nutrition humaine

Evaluer l’importance de la consommation de produits 
de la mer pour diminuer le risque de maladies 
chroniques liées à l’alimentation (comme les maladies 
cardiovasculaires, le cancer du colon, les maladies 
intestinales inflammatoires…), et prévenir l’obésité et 
l’ostéoporose.

FISHGASTRO

YOUNG

METAHEART
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RTD 1
Produits de la mer et nutrition humaine

FISHGASTRO
Rechercher, via des études cliniques, les mécanismes 
responsables de la réduction du risque de développement de 
cancer colorectalcancer colorectal, et de maladies intestinales inflammatoiresmaladies intestinales inflammatoires, due 
à la consommation de produits de la mer 
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RTD 1
Produits de la mer et nutrition humaine

YOUNG
Accroître les connaissances sur les propripropriééttéés nutritionnelless nutritionnelles
des constituants du poisson, notamment les protéines et les 
acides gras oméga 3 (/Obésité ou /« Baby blues »…)

METAHEART
Fournir les preuves de l’effet protecteur de la consommation de 
produits de la mer sur la réduction des risques de maladies maladies 
cardiovasculaires cardiovasculaires 

& Etudier le métabolisme des oméga 3 dans le corps humain
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RTD 2   
Produits de la mer, comportement du 

consommateur et bien-être

Développer une approche intégrée pour améliorer la 
compréhension des facteurs déterminant la 
consommation de produits de la mer chez les 
européens afin de mettre en place des stratégies de 
communication adaptées

CONSUMERSURVEY

SEAFOODSENSE

SEA-INFOCOM

CONSUMEREVALUATE
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RTD 2
Produits de la mer, comportement du 

consommateur et bien-être

CONSUMERSURVEY
Expliquer les diffdifféérences de consommationrences de consommation de produits de la mer 
en Europe en étudiant les attitudes, les préférences et les 
habitudes des consommateurs

SEAFOODSENSE
Développer et mettre en application 
des modmodèèles sur la qualitles sur la qualitéé sensoriellesensorielle
des produits de la mer, orientés vers 
les envies des consommateurs
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RTD 2
Produits de la mer, comportement du 

consommateur et bien-être

SEA-INFOCOM
Evaluer les besoins des consommateurs en besoins des consommateurs en 
terme dterme d’’informationinformation et développer une 
communicationcommunication adaptée sur la traçabilité, la 
santé, la sécurité alimentaire et les aspects 
éthiques, liés aux produits de la mer 

CONSUMEREVALUATE
Etudier et expliquer les prles prééfféérences des rences des 
consommateurs, leur perception, leur consommateurs, leur perception, leur 
comportementcomportement et leur consentement à
acheter des produits de la mer (sauvage / 
élevage – production durable – bénéfices 
pour la santé – « risques » - praticité) 
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RTD 3
Sécurité des produits de la mer

Assurer la sécurité sanitaire des produits de la mer en 
identifiant et en maîtrisant les facteurs de risque liés 
aux contaminations virales et bactériennes ainsi qu’à
la présence d’amines biogènes dans les produits

REFHEPA 

REDRISK 

SEABAC  

BIOCOM
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RTD 3
Sécurité des produits de la mer

REFHEPA 
Développer et valider des mmééthodesthodes
quantitatives standardisées pour détecter le 
virusvirus de l’hépatite A et les norovirus dans les 
coquillagescoquillages afin de les normaliser 

REDRISK 
Identifier les facteurs environnementaux clés, 
responsables de la contamination viralecontamination virale des 
zones de production de coquillagescoquillages
& Développer un système d’alerte utilisant 
une stratégie de gestion des risques basée sur 
la procédure HACCP
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RTD 3
Sécurité des produits de la mer

SEABAC  
Développer et standardiser des mmééthodesthodes, aussi bien 
classiques que moléculaires, de dénombrement et de 
caractérisation des différentes espèces de Vibrio (bact(bactééries)ries)
dans les produits de la mer
.

BIOCOM
Réduire les intoxications histaminiqueshistaminiques
dues à la consommation de produits de la 
mer pouvant contenir des amines amines 
biogbiogèènes nes grâce au développement de 
modèles mathématiques prédictifs sur les 
conditions de stockage
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RTD 4
Produits de la mer :

de la source au produit mis en marché

Développer des produits fonctionnels adaptés aux 
besoins des consommateurs ainsi que des procédés 
permettant d’augmenter les effets bénéfiques pour la 
santé, d’améliorer les qualités nutritionnelles et la 
sécurité des aliments 
Utilisation optimale des ressources 

PROPEPHEALTH 

HURDLETECH

LIPIDTEXT 

CONSUMERPRODUCTS
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RTD 4
Produits de la mer :

de la source au produit mis en marché

PROPEPHEALTH
Identifier et caractériser des composcomposéés, s, àà
activitactivitéé biologiquebiologique reconnue en terme de santé
humaine, issus des coco--produitsproduits
Utiliser des technologies « douces »

HURDLETECH
Améliorer la qualité et la sécurité des produits 
de la mer prêts à consommer à l’aide de 
« techniques barrières » telles que le salage, le 
fumage, la lumière pulsée, l’utilisation de 
cultures protectrices et de chitosan
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RTD 4
Produits de la mer :

de la source au produit mis en marché

LIPIDTEXT 
Assurer et maintenir les qualitqualitéés sensorielles et nutritionnelless sensorielles et nutritionnelles
des produits de la mer
Déterminer les mméécanismescanismes conduisant à la ranciditranciditéé et aux 
changements de texturechangements de texture

CONSUMERPRODUCTS
Développer de nouveaux produitsnouveaux produits de la mer, 
contenant des composcomposéés aux propris aux propriééttéés s 
bbéénnééfiques pour la santfiques pour la santéé (fibres alimentaires 
anti-oxydantes d’origines marine ou végétale, 
ou sélénium d’origine végétale)
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RTD 5 
Produits issus de l’aquaculture

Etudier les effets du régime alimentaire, des 
conditions d’élevage et d’abattage, de la physiologie du 
poisson, des facteurs génétiques et des systèmes de 
production sur la qualité des produits aquacoles 

Trouver un compromis entre l’élevage intensif et 
l’obtention de produits de qualité, bon pour la santé, 
issus de procédés ayant peu d’impact sur 
l’environnement et éthiquement acceptables

BIOQUAL

ETHIQUAL
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RTD 5 
Produits issus de l’aquaculture

BIOQUAL
Trouver les origines physiologiques et origines physiologiques et 
ggéénnéétiquestiques liés aux critères importants 
pour la qualitqualitéé des poissons ddes poissons d’é’élevagelevage, et 
exploiter ces informations

ETHIQUAL
Evaluer les pratiques et les systpratiques et les systèèmes mes 
dd’é’élevagelevage afin d’obtenir des produits de la 
mer sains, de qualitqualitéé supsupéérieurerieure, produits 
de façon ééthique et durablethique et durable, et respectueux respectueux 
de lde l’’environnementenvironnement
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RTD 6 
Traçabilité des produits de la mer pour 

accroître la confiance des consommateurs

Mettre en place des outils validés de suivi de la 
traçabilité dans tous les systèmes de production, 
afin de couvrir l’ensemble de la chaîne et de la 
filière et cela dans les deux sens : « du poisson 
vivant au produit fini prêt à consommer » et de «la 
fourchette au filet ».

METHODS

IMPLEM

VALID
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RTD 6 
Traçabilité des produits de la mer pour 

accroître la confiance des consommateurs

METHODS
Développer un vocabulaire livocabulaire liéé àà la trala traççabilitabilitéé des produits de la 
mer et établir un Guide de Bonnes PratiquesGuide de Bonnes Pratiques

IMPLEM
Intégrer les informations informations des producteurs 
primaires concernant l’identification globale 
des lots, grâce à de nouvelles technologies ; 
et les transmettretransmettre aux autres maillons de la 
chaîne de production 

VALID
Valider les systsystèèmes de trames de traççabilitabilitéé déjà développés et mis en 
œuvre, ainsi que les informations de traçabilité issues d’autres 
outils comme l’authenticitauthenticitéé
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Les produits de la mer pour la santé et le bien être des 
consommateurs

A better life with seafood…

www.seafoodplus.org


